附件

《地震灾区食品贮藏技术要点》
由于灾区高温高湿，救援食品大量集中，容易引起食品腐烂或霉变。为此，提出地震灾区救灾食品贮藏技术要点，供救援食品运输、贮藏和发放单位或工作人员参考。

存放地点

食品应存放在有良好屋顶的仓库里，或根据当地情况搭建具有良好防雨、防潮、防晒、防鼠功能的临时仓库里，注意通风。

存放方法

1、食品袋不能直接放在地面上，根据情况或就地取材，在地面上先铺好木板或大树枝或垫子或清洁干燥的塑料或塑料布等，然后再放置食品；

2、食品袋应交叉摆放，以利通风；产品袋应距墙40cm，离地10cm；

3、不同种类食品，如食品油、火腿肠、方便面等应分区存放。

包装损坏的处理

1、受损袋子应重新包装，存放处与未损袋分开，应准备一些空袋子；洒出的食品应当打扫干净，并立即处理，以免招来老鼠等；

2、洒出的食品油等应立即清除干净，避免员工滑倒或受伤；

3、湿袋存放前应先在阳光下晒干或其它方法晾干；

4、对于发霉或腐败变质、有异味的食品应及时清除，禁止食用。

注意事项

1、严禁食品与燃料、杀虫剂或其它化学品混放，以免发生污染或误食；

2、食品袋应堆放稳当，以免伤人；

   3、经常检查食品存放环境、温度、湿度等，及时发现受损袋子和损坏食品，并作相应处理。
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